
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 

H E R Z L I C H  W I L L K O M M E  I  D E  R A M P E  
 

 
 

Bei uns in der RAMPE bestellt und isst nicht jeder sein Essen für 
sich, sondern: du bestellst zusammen mit deinen Freunden oder 

Begleitung eine Vielzahl von Gerichten, die in kleineren Portionen 
als üblich auf sogenannten "Small Plates" in der Tischmitte serviert 

werden. Jetzt wird geteilt - Freude, Genuss, Geschichten… ein 
rundum schönes Erlebnis. Gute Stimmung ist dabei garantiert. 

 
Eines haben alle unsere Gerichte gemeinsam - wir essen heute 

nicht nur für unsere eigene Gesundheit, sondern für die 
Gesundheit des gesamten Planeten. Mit Zutaten so lokal wie 

möglich, so global wie nötig. 
 

 
 

" E U C H E S  E S S E  C H U N T  W E N N S  P A R A T  I S C H "  
 
 

 
 

 



S T A R T E R S  
 
RAMPE BRETT    25 / 38 
REGIONALE CHARCUTERIE UND KÄSE | CHUTNEY 

 
RAMPE BRETT VEGAN     19/ 27 
HAUSGEMACHTE KLEINE KÖSTLICHKEITEN 

 
TAGESSUPPE ( ) ( )    12 
AUF EMPFEHLUNG  

    
WASSERMELONE  ( )    15 
BLODERKÄSE | MELISSE 
   
ARTISCHOKEN TEMPURA      17 
FERMENTIERTER KNOBLAUCH  

 
FLAT BREAD  ( )    21 
ZUCCHINI | BURRATA  

 
RINDS CARPACCIO    25 
SALZ ZITRONEN | SARDELLEN 

 
LACHSFORELLEN CEVICHE      25 
JALAPÑEO | STACHELBEEREN 
  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

S H A R I N G  P L A T E S  
 

M A I N  
 
KALBSKOTLETT MILANESE     45 
EIERSCHWÄMMLI | KRÄUTER 
  
RIND SHORTRIB + SCHWEINEBAUCH   41 
TOMATEN | HARISSA 
  
ALPEN ZANDER      31 
SENF | SPINAT 
 
ZANDERKNUSPERLI     28 
ESTRAGON | GURKEN 

 
TOMATEN MOZARELLA BALLS  ( )   19 
BASILIKUM  

 
PEPERONATA TARTE        24 
RICOTTA | OREGANO  

 
JUNGER BROKKOLI  ( )     9 
WIESENKRÄUTER | SELLERIE 

 
SOMMERGEMÜSE       8

  
OFENKARTOFFELN   ( )      17 
ZWIEBELN | CREME FRAICHE    

 
A  L A  R A M P E  
EIFACH BRINGE  
CHF 69/59 PRO PERSON  

 
 
 

 
Ernährst du dich vegan? Kein Problem frag direkt unser Service Team - wir stellen dir gerne etwas zusammen. 

 
Über Allergene und weitere Zusammensetzung der Speisen informiert Sie gerne  
unser Personal. Sämtliche Preise verstehen sich in CHF und inklusive 8.1% MwSt. 



  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

D E S S E R T  
 

 
ERDBEEREN | HOLUNDER     14 
VANILLE | BALSAMICO 
 
HEIDELBEEREN CLAFOUTI       13 
RICOTTA | ZITRONENVERVEINE 
 
JOGHURT       14 
HIMBEEREN | SHAVED ICE 
 
SCHOKOLADE | KIRSCHEN     15 
MANDELN | MEERSALZ  
     
GLACÉ & SORBETS ( )     6 
AUF EMPFEHLUNG 
 
AFFOGATO      9 
VANILLE GLACÉ | ESPRESSO | HASELNUSS 
 
 

Über Allergene und weitere Zusammensetzung der Speisen informiert Sie gerne  
unser Personal. Sämtliche Preise verstehen sich in CHF und inklusive 8.1% MwSt. 

Aus Überzeugung verwenden wir ausschließlich Fleisch von Schweizer Tieren, welche nachhaltig und artgerecht 
gehalten wurden. Auch beim Fisch ist uns Nachhaltigkeit sehr wichtig, weshalb wir immer zuerst in unserer 

Heimat nach neuen Produkten Ausschau halten. 

Fleisch 
Metzgerei Köferli, Döttingen 

 
Fisch 

BIANCHI , Zürich 
 

Gemüse | Milchprodukte 
Friedli Gemüse, Wohlenschwil 

Sommerflor, Erich Gutknecht-Hert, Nussbaumen 
 

Käse 
Chäsegge, Baden 

 
Glacé 

Sorbetto, Zürich  
 

Brot 
Beck Alt, Endingen  

 
 

 

L I E F E R A N T E N  &  H E R K U N F T  

S H A R I N G  P L A T E S  
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