
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 

H E R Z L I C H  W I L L K O M M E  I  D E  R A M P E  
 

 
 

Bei uns in der RAMPE bestellt und isst nicht jeder sein Essen für 
sich, sondern: du bestellst zusammen mit deinen Freunden oder 

Begleitung eine Vielzahl von Gerichten, die in kleineren Portionen 
als üblich auf sogenannten "Small Plates" in der Tischmitte serviert 

werden. Jetzt wird geteilt - Freude, Genuss, Geschichten… ein 
rundum schönes Erlebnis. Gute Stimmung ist dabei garantiert. 

 
Eines haben alle unsere Gerichte gemeinsam - wir essen heute 

nicht nur für unsere eigene Gesundheit, sondern für die 
Gesundheit des gesamten Planeten. Mit Zutaten so lokal wie 

möglich, so global wie nötig. 
 

 
 

" E U C H E S  E S S E  C H U N T  W E N N S  P A R A T  I S C H "  
 
 

 
 

 



S T A R T E R S  
 
RAMPE BRETT       24 / 33 
Coppa| Mostbröckli | Chällerhocker 
Senneflade | Chutney 
 
RAMPE BRETT VEGAN         19/28 
Winterrollen | Kürbis Bruschetta  
Haselnüsse | Federkohl Chips | Dip 
 
TAGESSUPPE     12 
saisonale Empfehlung  
    
DUO HUMMUS              15 

Natur &  Rande | Gemüse | Brotcracker 
   
PILZ BRUSCHETTA      16 
Tymian | Knoblauch 
 
RANDEN CARPACCIO ( )            19 
Birne | Nüsse | Ricotta 
 
RINDS TATAR  80g    25 
Einback | optional Trüffel + CHF 5.- 

 
FALAFEL & ROTKABIS     19 
Joghurt |Kräuter    
 
NÜSSLISALAT ( )    15 
Ei | Speck Chip | Birnen 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

S H A R I N G  P L A T E S  
 

M A I N  
 
PILZ WELLINGTON     22 
Federkohl | Haselnuss 
 
GEMÜSE JALOUSIE     21 
Haselnusscrème 
       
SÜSSKARTOFFEL PATTY     20 

Gemüse | Petersilie   
 
PUMPKIN CHEESE BALLS     19 
Aioli | Karamell Baumnüsse  
           
HACKTÄTSCHLI    22 
Morchelrahmsauce   
 
RINDS RAGOÛT    25 
Gemüse | Kartoffelpüree   
 
ENTRECÔTE ca. 250g    42 

Eierschwämmli | Kürbiskernbutter 
 

POLLO FINO ca. 200g    32 

Salbeipesto 
 
BEILAGEN  
Saisongemüse    9 
Stärkebeilagen nach Angebot   8 
 

A  L A  R A M P E  
EIFACH BRINGE  
CHF 69/59 PRO PERSON  

 
 
 

 
Ernährst du dich vegan? Kein Problem frag direkt unser Service Team - wir stellen dir gerne etwas zusammen. 

 
Über Allergene und weitere Zusammensetzung der Speisen informiert Sie gerne  
unser Personal. Sämtliche Preise verstehen sich in CHF und inklusive 8.1% MwSt. 



  
 
 
 

D E S S E R T  
 
ZIMT PANNA COTTA    12 
Zwetschge                 
 
SCHOGGI CHÜECHLI (ca. 15 Min.)   15 
Vanille Glacé 
 
ORANGEN DATTEL SALAT    13 

Thymian 
     
BIRNEN PIE     14 
Vanille Sauce 
 
GLACÉ VON SORBETTO     5.5 
Auf Empfehlung 
 
AFFOGATO     9 
Vanille Glacé | Espresso  
 
 
 

Über Allergene und weitere Zusammensetzung der Speisen informiert Sie gerne  
unser Personal. Sämtliche Preise verstehen sich in CHF und inklusive 8.1% MwSt. 

Aus Überzeugung verwenden wir ausschließlich Fleisch von Schweizer Tieren, welche nachhaltig und artgerecht 
gehalten wurden. Auch beim Fisch ist uns Nachhaltigkeit sehr wichtig, weshalb wir immer zuerst in unserer 

Heimat nach neuen Produkten Ausschau halten. 

Fleisch 
Metzgerei Köferli, Döttingen 

Fisch 
Frischeparadies, Zürich 

Gemüse | Milchprodukte 
Friedli Gemüse, Wohlenschwil 

Sommerflor, Erich Gutknecht-Hert, Nussbaumen 

Käse 
Chäsegge, Baden 

 
Glacé 

Sorbetto, Zürich 

Brot 
Beck Alt, Endingen  

 
 

 

L I E F E R A N T E N  &  H E R K U N F T  
 

S H A R I N G  P L A T E S  
 


